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9 A seguranca dos trabalhadores na sua actividade profissional é um
dos pilares fundamentais para um servico de Qualidade nas empresas
de Hotelaria e de Restauracao.
Neste manual pretende-se abordar, de uma forma simples e através
de uma linguagem acessivel a todos os leitores (quer sejam
empresdrios ou trabalhadores), varias questdes relacionadas com
a prevencao de riscos profissionais.
Os estabelecimentos hoteleiros sdo compostos por uma grande
variedade de dreas, as quais comportam riscos profissionais
muito préprios. Por isso desenvolveu-se este manual, onde
se apresentam as principais dreas de uma unidade hoteleira,
os principais riscos associados a cada uma, bem como as
respectivas medidas preventivas.
Na parte final deste manual apresenta-se, sob a forma
de listagem, a legislacdo que serviu de base a elaboracao
a este trabalho.
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