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POLITICA DE GESTAO PROMOVE
QUALIDADE E SEGURANCA

0 sistema de seguranca alimentar foi adaptado ao referencial NP EN 1SO 22000:2005

e obteve recentemente a sua certificacao
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Cerealis

A Cerealis, SGPS é um grupo vocacionado para
a actividade industrial e comercial no sector
agro-alimentar. Esta focalizado em produtos
derivados da transformagdo de cereais, em
particular de trigo e centeio, como sejam as
massas alimenticias e as farinhas industriais,
segmento onde é lider, bem como em produtos
sinergéticos, nomeadamente bolachas, flocos
de cereais e farinhas culinérias.

O Grupo Cerealis herda um patriménio impar
que lhe é transmitido pela riqueza da empre-
sa-mde Amorim Lage com 88 anos, pela
Nacional com 156 anos de existéncia e pela
Harmonia com 115 anos de histéria. A sua
estrutura organizacional é hoje constituida por
trés empresas: Cerealis — Produtos Alimentares,
Cerealis — Moagens e Cerealis — Internacional.

Possui cinco centros de producdo, localizados
em Lisboa, Coimbra, Porto, Maia e Trofa, todos
eles equipados com a mais recente tecnologia.
A nivel da Peninsula Ibérica detém a maior
fabrica do genero, a qual produz 400 toneladas
de massa ou um milh&o de embalagens por dia,
e é 0 segundo maior fabricante do sector. E o
maior fabricante de farinhas de trigo e centeio
de Portugal e o detentor da mais recente fabrica
de cereais de pequeno-almogo da Europa.

SISTEMA DE GESTAO UNICO

Ap6s um processo de uniformizagdo dos
sistemas de gestdo da qualidade e da seguranca
alimentar das varias empresas do grupo, que
culminou em 2002 com a obtengéo da certifi-
cacdo segundo a NP EN ISO 9001:2000 por
todos os centros de producdo, o Grupo Cerealis
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passou a ter um sistema de gestdo Unico em
toda a organizacdo, além de uma gestdo inte-
grada dos sistemas da qualidade, seguranca
alimentar e seguranca e satde no trabalho.

A sua actividade é norteada por uma Politica de
Gestdo cujos objectivos visam assegurar um
conjunto de principios:
] 0 cumprimento dos requisitos legalis;
1 0 cumprimento dos requisitos de garantia de
higiene e seguranca alimentar;
7 uma relacdo de cooperagdo e comunicacdo
com clientes e fornecedores;
7 uma adequada capacidade e experiéncia dos
seus colaboradores;
| aseguranca e saude dos seus colaboradores;
7 uma sistematica actualizagdo tecnoldgica e
organizativa;
1 a articulagdo entre os objectivos definidos
para a qualidade, a rentabilidade e a satis-
fagdo dos clientes.

CERTIFICACAO
SEGUNDO A 1SO 22000

Em empresas do sector alimentar, a seguranca
alimentar € indissociavel da qualidade, é um
requisito implicito do préprio cliente. Desde
sempre que a organizagdo tem essas preo-
cupagbes e desde os anos 90 que tem imple-
mentada a metodologia HACCP.

Em 2006 o Grupo Cerealis adaptou o seu siste-
ma de seguranca alimentar ao referencial NP EN
ISO 22000:2005, tendo obtido recentemente a
sua certificacdo, integrando o grupo das primei-
ras empresas portuguesas a obter este reco-
nhecimento na area da seguranca alimentar.
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O Grupo Cerealis possui actualmente 10 equipas
de seguranga alimentar constituidas por cola-
boradores das varias empresas, que abrangem
todos os processos de fabrico e/ou comer-
cializacdo de produtos, bem como a gestdo da
comunicacdo difundida nas diferentes paginas
electronicas.

O Grupo Cerealis sempre considerou 0s nor-
mativos 1SO como uma ferramenta que poten-
cia 0 bem-fazer e a melhoria continua e
que permite conduzir a certificacdo, tornan-
do-se na parte visivel para clientes e consu-
midores da sua aposta na qualidade e segu-
ranga alimentar, além de imprimir na organi-
zagdo uma cultura de avaliacdo e sistematizagéo
de procedimentos.

A norma ISO 22000:2005 tornou-se numa fer-
ramenta valiosa, que veio acrescentar melho-
rias na gestdo do sistema de seguranca ali-
mentar existente e facilitar a integragdo com 0s
outros sistemas de gestdo implementados.
O novo referencial veio potenciar o envolvi-
mento de todos os colaboradores e em parti-
cular das equipas de seguranca alimentar na
gestdo e manutencdo do sistema. A sua imple-
mentacéo oferece agora mais garantias de ope-

racionalidade e eficacia dos planos de seguran-
ca alimentar.

A implementagdo deste referencial trouxe con-
sigo a pertinéncia da comunicacdo a dinamizar
e aprofundar com os varios elos da cadeia
alimentar, levando a realizacdo de vérias ac¢bes
no sentido de conhecer melhor as condigdes a
montante e a jusante do processo produtivo da
empresa, assim como a inclusdo desta infor-
mac&o nos estudos de seguranca alimentar.

O conhecimento e a qualificacdo de fornecedo-
res e o controlo interno de todos os produtos e
processos, aliados a verificacdo da implementa-
¢do das boas préticas, dos planos de HACCP
e com o tratamento da informacdo com vista
a implementagdo de acgBes correctivas e de
melhoria, permitem oferecer aos clientes e con-
sumidores alimentos de elevada qualidade e
cOm a maxima seguranga.

Desde o nascimento da sua actividade industrial
que o Grupo Cerealis procura manter o dina-
mismo, a inovagdo e a qualidade que sempre
Ihe garantiram um lugar de destaque no pano-
rama nacional... com as mesmas marcas de
sempre.
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