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GESTAO DA HIGIENE NA PRODUCAO
DE EMBALAGENS PARA ALIMENTOS

Futura norma europeia
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A embalagem destinada ao contacto alimentar deve cumprir 0s
requisitos legais relativos a migracao para os alimentos de
substancias presentes na embalagem que possam constituir um
risco para o consumidor (perigos quimicos). Os perigos fisicos e
bioldgicos sao normalmente geridos através das boas praticas de
fabrico, baseadas muitas vezes no sistema HACCP.

Devido a crescente preocupacao no que concerne a seguranca dos
produtos colocados no mercado, cada vez mais as empresas emba-
ladoras de produtos alimentares requerem a certificacao por
terceira parte das boas praticas de fabrico relacionadas com os
perigos fisicos e bioldgicos (usualmente denominadas boas
praticas de higiene). Esta situacdo conduziu ao desenvolvimento
de um ndmero crescente de documentos de referéncia privados,
utilizados como base em auditorias e na certificacao.

Aiinddstria da embalagem tem vindo, nos Gltimos anos, a demons-
trar a sua apreensao no que diz respeito a proliferacao dos refe-
ridosdocumentos. Aimplementacdo dos requisitos neles contidos,
nem sempre idénticos na sua natureza, e o elevado nimero
de auditorias realizadas por diferentes entidades, representam
custos muito elevados para as organizag@es. Foiassim detectada a
necessidade de estabelecer um documento europeu harmonizado
na area da gestao da higiene na producao de embalagens para
alimentos, indo ao encontro das necessidades da industria de
embalagem, com o objectivo de constituir uma base para audi-
torias e certificacao por terceira parte.
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Em 2003, no decurso da sua reuniao plendria anual realizada em
Paris em 14 de Novembro, 0s membros do Comité Técnico TC 261 -
Packaging, do CEN (Comité Europeu de Normalizagao), decidiram
iniciar o desenvolvimento de normas europeias nesta area. Foi
assim que nasceu, em Fevereiro de 2004, um novo grupo de
trabalho dentro do CEN/TC 261, denominado WG1 - "Management
of hygiene in the production of packaging for foodstuffs", res-
ponsavel pela elaboragao de normas europeias relacionadas coma
gestdo da higiene na producdo de embalagens para alimentos.

0 referido grupo de trabalho conta com a participacao activa de
todas as partes interessadas, incluindo a indistria de embala-
gem, inddstria alimentar, distribuicao, associacdes de consumi-
dores, laboratérios, entidades certificadoras e entidades gover-
namentais nacionais e europeias. 0s trabalhos desenvolvidos ao
longo dos dltimos trés anos conduziram ao projecto de norma
europeia: prEN 15593:2006 - "Packaging - Management of hygiene
in the production of packaging for foodstuffs - Requirements”.

Afuturanorma europeia especifica os requisitos de um sistema de

gestao da higiene para fabricantes e fornecedores de embalagens

para alimentos (incluindo 0 armazenamento e o transporte), per-

mitindo as organizagdes:

= Planear, conceber, implementar, executar, manter e actualizar
um sistema de analise de perigos e avaliagao de riscos que
assegure a producao de embalagens para alimentos em con-
formidade com os requisitos de higiene;

= Demonstrar a conformidade com os requisitos de higiene acor-
dados com os clientes;

= Demonstrar a eficacia do sistema;

= Apoiar a inddstria alimentar a evidenciar de forma adequada
o cumprimento da legislacdo de seguranca alimentar e da
embalagem;

= Assegurar o cumprimento da politica de higiene estabelecida
e evidencia-lo perante outras partes interessadas;

= Certificar o sistema de gestdo da higiene na produgao de emba-
lagens para alimentos por entidades externas.

0 texto final da futura norma europeia foi discutido e aprovado
em reunido realizada em 26 e 27 de Abril de 2007 em Madrid,
prevendo-se que a sua publicacao como norma europeia definitiva
ocorra durante o primeiro trimestre de 2008.

Paula Lopes, Consultora na area da embalagem, representante portugués no
CEN/TC261/WG1
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A Seguranca Alimentar é um assunto muito sério que deve
merecer a melhor atencéao de todos os interessados. EU + 3 ONTROL
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A Legislagao Nacional e Comunitéria, nomeadamente Telefone / Fax: 212 530 034
o Regulamento CE 852/04 de 29-4, exige a HE:’& m&
implementacao de planos de Higiene e Seguranca dos

alimentos, em todos os sectores da area alimentar —
Comércio, Industria e Servigos.

) o Telefone: 289 827 688 / 212 316 157
As empresas de consultoria em Higiene e Seguranga Fax: 289 827 862
Alimentar, sdo as principais responsaveis pelo sucesso
dos processos de seguranca instalados, em matéria de

HACCP e processos associados.

Sao estas empresas que exercem uma actividade de

capital importéncia na divulgacéo, implementacéo, Telefone: 239 946 170/ 808 20 42 20
consultoria, assessoria, formacao, investigacéo, anélise E:F?anmhjfgm}::t

e desenvolvimento das actividades de controlo da Site: www.hix pt
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A Seguranca Alimentar depende da uniformizacéo de qu at’ug__ejffff
critérios e praticas aplicaveis, entre empresas
consultoras, os Agentes Econémicos da érea alimentar
e os Orgaos Oficiais de Controlo, para que se possam

atingir objectivos comuns.
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